El. tlakova multifunkéni panev 100/

Technicka data:
Rozméry

Délka: max 1300 mm
Sitka: max 850 mm
Vyska: 750 mm
Hmotnost: max 300 kg

Rozméry: Uzitna plocha
I;)élka: min 720 mm
Sitka: min 540 mm

Udaje o vykonu

Uzitna kapacita: 100 |

PFikon: max 23 kW, s ohledem na enviromentalni aspekty a pfedpokladanou zadost o dotaci
je stanoven elektricky pfikon 23 kW jako maximalni mozny.

UDAJE O VYROBKU

e Multifunkéni kuchyrisky spotfebi¢ podle DIN 18857 pro v§eobecné pouziti v komerénich
kuchynich.

e Vyrobeno a testovano podle systému managementu kvality DIN ISO 9001 a systému
environmentalniho

managementu DIN ISO 14001.

e VVhodny pro rychlé vafeni, vafeni v pare, grilovani, smazeni, duseni, peceni, fritovani,
regenerace, rychlé

smazeni, pomalé vareni, tlakové vareni, vareni Delta T a vareni pfes noc.

e VVhodny pro vafeni masa, dribeze, ryb, mofskych plodud, zeleniny, pfiloh, téstovin, ryze,
polévek,

dusenych pokrm0, mléénych pokrmu, zakusk(, omacek, vyvar(, vajeénych pokrmu a peciva.
e Ovladaci panel vlevo

e Plast a viko vyrobené z chromniklové oceli 18 10 (material €. 1.4301) AISI 304.

e Odnimatelny pfedni panel snadny pfistup k servisu.

e Ochrana proti silnym prouddm vody IPX6.

e Dostatecny instalacni prostor pro hygienické a snadné pfipojeni k vodovodnim, odpadnim
a elektrickym

rozvodum

e VVesSkeré prace pro pfipojeni k sitim Ize provadét zepfedu.

e Integrovany sifon.

e Dvouplastové, tepelné izolované sklopné viko. Viko se otevira a zavira automaticky.
Bezpecnostni

funkce Auto-Stop pfi zavirani (funkce proti sevieni).

e Dno panve z otéruvzdorné chromové niklové oceli tloustky min. 3 mm CrNiMo oceli 17 13
2 (material €.

1.4404) AISI 316L, extrémné odolné proti korozi. Nékolik nezavisle regulovanych topnych
zo6n. Dodavka

energie do prislusné topné zdny je regulovana v zavislosti na procesu.

e Rucni sprcha s automatickym navijakem hadice, pro proplachnuti panve, odmastovani
potravinarskych

vyrobkl. S automatickym vypinanim pfi navinuti hadice.

e Port USB 2.0 na predni strané, pro pfenos dat HACCP, procesy vaieni. Automatickeé
nahravani HACCP

s uloznou kapacitou nékolik let.



e Instalace na nohy

OVLADAN:I:

e Pfirozené, intuitivni ovliadani v ¢eském jazyce. Samo vysvétlujici koncepce obsluhy pro
ruéni nebo

automatické vareni.

e 10,1 palcovy dotykovy displej ve skute€né barvé s vysokym rozliSenim, LED osvétleni
pozadi. Lze

optimalné sledovat ze v8ech stran. Ergonomicky integrovany do krytu ovladaciho panelu
chranény

tvrzenym bezpecnostnim sklem.

FUNKCE

e Jemné vareni: proporcionalni teplotni postup Delta s min. 6 Grovnémi od velmi citlivych po
maximum,

pro jemné a soucasné rychlé zahfivani citlivych produktd. Rozsah teplot: 30 - 100 °C

e Vareni: Vareni v rliznych teplotnich rozsazich s min. 6 irovnémi od mirného vareni az po
intenzivni.

Nizkoenergetické vytapéni s nastavitelnou urovni vykonu, vysoce vykonné vytapéni na
maximalni

urovni. Rozsah teplot 90-100 °C.

e Opékani - grilovani: min. ve 3 urovnich — opékani, rychlé smazeni a pec€eni, teplotni
rozsah 100 -300

°C.

e Smazeni: pro smazeni tuku, teplotni rozsah 140-180 °C.

e Tlakové vareni - maximalni teplota pro vafeni 111°C, provozni tlak min 0,5 bar - moznost
nastaveni

min. 5 drovni tlakového vareni s riznou intenzitou tlaku, pfetlakovy pojistny ventil - napojeny
pfimo na

odpad, rychlé otevfeni vika - moznost preruseni tlakového vareni pro doplnéni nebo pro
soucasné

vareni produktd ¢i surovin s rznou dobou vareni

e Regenerace: Na panvi s min.6 urovnémi od velmi citlivé po maximum. V gastronadobach s
maximalni

hladinou. Rozsah teplot: 30 - 100 °C

e Peceni Delta-T: PecCeni s teplotou delta mezi teplotou dna panve a teplotou jadra. Teplota
delta 20

—100° C, teplotni rozsah 20—-100 °C.

e Vareni Delta-T — vafeni s teplotou delta mezi teplotou panve a teplotou jadra 20-100 °C,
teplotnim

rozsahem 20 - 100 °C.

e Zénové opékani-grilovani— Multifunk&ni simultanni vafeni stejnych nebo riznych
produktl ve 3

zbénach. Zona grilovani / smazeni: Individualni nastaveni ¢asu, teploty a urovné opékani pro
kazdou

zonu zvlast.

e Vareni/ smazeni v zéné: Individualni nastaveni ¢asovace pro kazdou zénu. Nastaveni
sdilené teploty a

urovné vareni pro v8echny zény.

DALSI FUNKCE

e Systém porcovani — automatické porcovani s pfesnosti na litr nebo odpovidajici velikosti
GN diky

pocitatem Fizenému naklapéni panve.

e Automatické vareni dle pfipravené varotéky s moznosti vkladani vliastnich receptd
pfipadné poznamek k



procesu vareni - az 1000 adres

e Okamzity pfistup k oblibenym funkcim z uvodni obrazovky

e Rozhrani pro pripojeni k systému energetické optimalizace podle DIN 18875 a
bezpotencialovy

kontakt.

e Externi snimac teploty jadra

e Zasuvka pro typ F + typ C, 1 NPE AC, 230V,



