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1. Uvod

Pfedmé&tem dokumentace je rekonstrukce $kolni jidelny p¥i ZS Louny, Skolni 2324, 440
01 Louny. Soucasti rekonstrukce je kompletni vyména gastrotechnologie a souvisejici Upravy
dispozi¢niho feseni véetné kompletni vymény rozvod( elektro a ZTI. Do oken a ostatniho
plasté budovy neni nijak zasahovano. U¢el provozu se nijak neméni.

Upravy se netykaji skladového zazemi v 1NP, které z(istava stavajici bez zmén a dojde
zde pouze k opravé, pfipadné vymeéné ¢asti stavajicich chladicich/mrazicich boxd.

2. Provozni parametry

Stdvaijici vyrabéna denni kapacita je cca 300 jidel. Projektovany stav je cca 400 jidel za
den, coz odpovida zafazeni Skoly v souvisejicich evidencich a i redlnému stavu v dobé vzniku
v 80. letech 20. stoleti.

Vyrabény sortiment odpovida platné legislativé a zaroven technicko-provoznim
moznostem. Denné se vyrabi 2 hlavni jidla a 1 polévka. Doplriikové moucniky, kompoty, salaty.
Vse je podavano obsluiné personalem kuchyné pres vydejni okénko.

Napoje jsou samoobsluzné z ndpojového automatu v odbytové ¢asti

Pocet persondlu je v soucasné dobé 4 na sménu a odpovida stavajici vyrobé 300 jidel
denné. Pripadné personalni navyseni bude feSeno v navaznosti na nar(st stravnikd.

Na kuchyni navazuje stdvajici odbytové ¢ast s dostatecnou kapacitou mist k sezeni.

3. Technologické fesSeni, provozni useky

VSechny pokrmy budou denné vyrdbény cEerstvé a nasledné v misté spotfebovany.
V tesenych prostordch 2NP nebude probihat z4dna hrubd pfiprava. Upravou dispozi¢niho
feSeni bude navySena celkova plocha pracovnich Usekid a dojde k optimalizaci a zlepSeni
ergonomie.

Hlavni ¢lenéni provozu zlstava bez zmén. V 1NP jsou sklady, chladici/mrazici boxy,
hruba pfipravna zeleniny se skladem zeleniny (brambory) a personalni zdzemi. Tyto ¢asti
nebudou rekonstrukci dotceny.

S vyrobni ¢asti ve 2NP je 1NP spojeno jednak schodistém a také nakladnim vytahem.

V 2NP v manipulaéni chodbé navazujici na vytah a schodisté bude denni (pFirucni)
sklad vybaveny chladicimi skfinémi a regaly. Z manipulaéni chodby jsou pfistupné stavajici
kancelaf jidelny, denni mistnost, WC a uklidova mistnost. Z manipulacni chodby je uzavieny
vchod do jidelny.

Hlavni provozni ¢ast tvofi samostatné, ergonomicky navazujici Useky oddélené
funkénimi poloptickami. Pracovni plochy Usek( jsou umisténé i s ohledem na maximalni
vyuziti pfirozeného denniho svétla. Prichozi Sitky v Usecich a kolem aktivni technologie jsou
planovany alespont 1100mm, resp. 1200mm s ohledem na pracovni komfort a zaroven
bezpecnost.

Usek zelenina je tvofen nerezovym pracovnim stolem s dfezem s tekouci T+SV, spodni
UloZnou polici a blokem uloznych zasuvek. Na sténé jsou ulozné dvoupolice. V Useku bude
porcovana jiz hrubé zpracovana (ocisténa) zelenina pro teplé i studené pokrmy.
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Navazuje ulickou oddéleny Usek tésto, ktery tvofi pracovni stoly s dfevénou deskou,
spodni UloZnou polici a blokem dloznych zasuvek. Usek bude doplnén zafizenim dynamické
pripravy typu délicka tésta, hnétac tésta, univerzalni robot.

Univerzalni robot bude vyuzivan pro rGzné procesy ptipravy s vyuzitim specidlniho
prislusenstvi. Bude to v ¢asovém oddéleni a pfi zajisténi fadné sanitace mezi zpracovavanim
jednotlivych surovin.

Od useku tésta je nizkou (1200mm) polopfickou oddélen usek maso, ktery tvofri
nerezové pracovni plochy s difezem a tekouci T+SV, spodnimi UloZznymi policemi a UloZznym
zasuvkovym blokem. V Useku bude zpracovdano maso naskladnéné jiz v kuchynské Upravé.
Nebude zde 7Zadna hruba pfiprava. Plochy budou doplnény pfislusenstvim typu krajeci deska,
Spalek apod. Na sténé jsou uloZné dvoupolice. Soucasti je nerezovy sttil s integrovanym
umyvadlem na ruce s tekouci T+SV a podpultova chladici sk¥in. Soucasti Useku bude misto
pro vytloukani vajec.

Na pfipravny navazuje varny blok, ktery bude vybaven varnymi aparaty typu
konvektomat, multifunkéni panev, varny kotel, sporak.

Na varny blok navazuji v obou jeho ¢astech useky kompletace, kde bude konecnd
Uprava hotovych pokrm0 pred jejich distribuci, vydejem. Useky budou vybaveny nerezovou
pracovni plochou, spodni UloZznou polici a blokem uloznych zasuvek. Soucasti budou zafizeni
dynamické pripravy, krajece, pro uloZeni chlazenych pokrml podpultové chladici skfiné.
Teplé pokrmy budou pfed vydejem uloZené ve varnych aparatech.

Navazuje usek vydeje, ktery tvori velké vydejni okno a mobilni vydejni vyhtivané vany
na GN. Talife budou uloZené v pojizdnych zdsobnicich. Vydej obou hlavnich jidel bude
probihat obsluzné persondlem kuchyné. Vydej polévky a dopliikovych moucnikl (salatu
apod.) bude samoobsluzné ve vyhrazenych ¢asti vydeje. V pripadé potreby (nejmladsi déti)
bude, zejména s vydejem polévky pomahat pedagogicky personal. Pro docasné ulozeni
chlazenych pokrm (salaty, kompoty, jogurty) budou v ¢asti vydeje kapacitni chladici skfiné.

Soucasti vydeje bude samostatny Usek napoje, ktery bude vybaven automaty na
vyrobu teplych a studenych napojud. Soucéasti vydeje bude umyvadlo na ruce s tekouci T+SV.

Na vyrobni a vydejni Useky navazuje polopfickou oddélend myci zéna.

Provozni (¢erné) nadobi bude umyvano jednak v kapacitnim dvoudiezu s oplachovou
sprchou s tekouci T+SV a také v granulovém mycim automatu. Umyté nadobi bude uloZzeno
jednak v policovych regédlech v rdmci Useku, pripadné voziky manipulovano do jednotlivych
usekl k dalSimu uloZeni.

Myti stolniho (bilé) nadobi je samostatny, polopfickou oddéleny usek, ktery je
vybaven kapacitnim dfezem s oplachovou sprchou s tekouci T+SV a kapacitnim prichozim
koSovym mycim automatem. Na ten navazuje pfijmovy stlil na Spinavé nadobi s otvory pro
shoz odpadu do dole umisténich nadob. Cisté nadobi bude uklddano pfimo do zasobnik( na
talife dale manipulovdno do vydejni ¢asti. Napojové sklo bude ponechano v mycich kosich a
voziky manipulovano do zasobniku v Useku napoje ve vydeji. Pfibory a tacy budou po umyti
uloZeny na policovy vozik, manipulovany do odbytové ¢asti (jidelny) a uloZeny do stojanu na
tacy a pribory na zacatku vydeje.
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4. Personalni zazemi, toalety

Persondlni zazemi pro zaméstnance tvofri stavajici Satna se socidlnim zdzemim v 1NP a
dale denni mistnost a samostatné WC v 2NP. Vybaveni i stav je vyhovujici a nebude do négj
nijak zasahovano.

Toalety pro stravniky jsou stavajici pfed vchodem do jidelny a tvofi je WC samostatné
pro muze a Zeny a samostatna spolecnd zéna s umyvadly na ruce. Vybaveni i stav je

vyhovujici a nebude do néj nijak zasahovano.

5. Uklid, odpad, obaly

Z manipulacni chodby v 2NP je pfistupna samostatna uklidova mistnost, vybavena
vylevkou s napoustéci baterii T+SV a ndasténnou polici pro ulozeni uklidové chemie.
Prostredky typu mop aj. budou zavéseny na sténé. Pro denni uklid podlahy budou v kuchyni a
myci zoné umisténé uklidové sprchy s navijeCem, provedeni podlahy bude vyhovovat
moznosti uklizet nanesenim chemie, ostfikem a vystérkovanim do podlahovych odpadnich
vpusti.

V INP je stavajici samostatny sklad odpadu, kde budou odpady tfidény a uloZeny
podle charakteru, v pfipadé potfeby v chladici skfini. BEéhem provozu budou soustredény
v zvlastnich nadobach na odpad. Odpad bude podle potieby odvazen a dale likvidovan
specializovanou firmou v souladu se souvisejici legislativou.

6. Stavebné technické pozadavky

Vétrani — vymeéna vzduchu neni podrobné fesena touto PD a je pocitdno s vyuZzitim
stavajiciho stavu. bude zajisténa v souladu s § 41 a 42 NV ¢. 361/2007 Sb.

V celém prostoru, jehoz rekonstrukce je predmétem PD je stdvajici celoodvétravany
VZT strop typu ATREA. Jeho stav, kapacita, vykon a konstrukce vyhovuje nové navrhovanému
dispozi¢nimu reSeni a s jeho vyuZitim se pocita i v novém stavu. Pfed zahajenim provozu
bude zaregulovan vykon vétrani v navaznosti na nové instalovana zafizeni gastro a tak, ze
bude v souladu s § 41 a 42 NV ¢. 361/2007 Sb.

Umisténi nékterych oken umoziuje jejich vyuziti k pfilezitostnému vyvétrani a budou
opatfena ochranou siti proti hmyzu.

Socialni zazemi pro personal bude vétrano stavajicim zplsobem, tzn. odtahovy
ventilator do vétraci Sachty objektu a nasavani dvermi.

Sklady budou vétrany mrizkami ve dvefich.

Elektro — Celkovy instalovany pfikon (bez osvétleni a VZT) je cca 250 kW -
3x230/400V. Predpokladana soucasnost je 70 %.

ZTl — T+SV voda, odpad bude napojen na centralni systém budovy, resp. verejny
vodovod s lokalnim ohfevem. Technologicka zatizeni s ohfevem vody, kterda pro spravnou
funkci potfebuji zmékéenou vodu (konvektomat, mycka), budou tuto odebirat
z automatického centralniho zmékcéovace, pripadné lokdlnich zatizeni.

Povrchy stén, podlah - Ve pfipravné budou stény do vySe min. 1800mm opatieny
omyvatelnym, nenasakavym obkladem, podlaha omyvatelnou protiskluznou krytinou.
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V personalnim socidlnim zazemi (WC, uklid) a také socidlnim zazemi pro hosty budou stény
opatfeny omyvatelnym obkladem do vySe min. 1500mm a podlahy protiskluznou dlazbou.
Strop nad misty s manipulaci s potravinou bude z dobre CistiteIného materialu.

Osvétleni bude umélé s intenzitou tak, aby nad pracovnimi plochami poskytovalo
vykon min 500 lux, resp. bylo v souladu s NV ¢. 361/2007 Sb.



